Claudio Villa

- 1 Dicembre 2011: Aggiornamenti in tema di assicurazione e controllo della qualita
QUALIFOOD
- Ottobre 2012: Corso di aggiornamento ispettori ACCREDIA

- 4 Dicembre 2012: Soluzioni globali in microbiologia: efficacia e sicurezza nel controllo
degli alimenti” Biomerieux

- 10 Settembre 2013: Criteri di sicurezza applicabili ai prodotti alimentari all’interno
dell’Unione Europea: puntualizzazioni e riflessioni

- Ottobre 2013: Corso di aggiornamento ispettori ACCREDIA

- 29 Settembre 2014: Disposizioni in materia di sanita animale - ACCREDIA

- 2 ottobre 2014: Etichettatura dei prodotti alimentari - AGROLAB

- 27 Ottobre 2014: Corso di aggiornamento ispettori ACCREDIA

- 24 novembre 2014: Shelf life degli alimenti confezionati: aspetti microbiologici e di
packaging — Sicurezza alimentare, qualita e food packaging

- 23 aprile 2015: Accreditamento dei laboratori di prova: criticita di alcune metodiche di
prova in materia di sicurezza alimentare — Istituto Superiore di Sanita e Accredia

- 07 settembre 2015: Preposti con funzione di Responsabile gruppo di audit — Accredia

- 12 ottobre 2015: Corso di aggiornamento ispettori ACCREDIA

- 10 maggio 2016: Seminario Strumenti per la prevenzione e il controllo di Legionella e
Salmonella per i laboratori di prova

- 10 ottobre 2016: Congresso Nazionale degli Ispettori Qualificati Accredia

- 11 settembre 2017: Congresso Nazionale degli Ispettori Qualificati Accredia

- 01 febbraio 2018: Regolamento UE 626/2017 sui controlli ufficiali: che cosa cambia? Una
guida per ’'OSA — IN-Formare

- 08 febbraio 2018: ISO/IEC 17025:2017 — Requisiti generali per la competenza dei
laboratori di prova e di taratura — ACCREDIA

- 10 settembre 2018: Congresso Nazionale degli Ispettori Qualificati Accredia

- 05 dicembre 2018: UNICHIM - La nuova edizione della norma ISO/IEC 17025. Impatto
sulla realta operativa dei Laboratori di Prova

- 30 gennaio 2019: In-formare - Listeria ed Escherichia coli: analisi e gestione del rischio

dei contaminanti microbiologici del momento
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CURRICULUM VITAE

Data e luogo di nascita: °

Stato civile:

FORMAZIONE

1980 Maturita Scientifica presso il Liceo Scientifico Statale di Vimercate (Mi)

1987 Laurea in Scienze delle Preparazioni Alimentari presso I’Universita Statale di Milano
Titolo della tesi: “Elaborazione di criteri microbiologici per il settore della ristorazione
collettiva”

Relatore Prof.G Caserio - Correlatore Prof. M.Stecchini

Sessione speciale d’esame 1998

Conseguimento abilitazione all’esercizio della professione di Tecnologo alimentare

ESPERIENZE ACQUISITE
Agosto 1988 - Marzo 1994 presso lo Studio di Consulenze ed Analisi degli Alimenti-MICROLAB
del Prof.G. Caserio:

- Analisi microbiologiche di prodotti alimentari utilizzando metodi normati.

- Identificazione dei principali microrganismi.

- Gestione del laboratorio di microbiologia alimentare.

- Utilizzo microscopio ottico e stereomicroscopio per I’identificazione di muffe.

- Prelievi di alimenti in sterilita e audit presso punti di ristorazione collettiva e della grande

distribuzione.

Aprile 1994 - Dicembre 1998 Responsabile del Controllo Qualita della STAR-MELLIN:
- Gestione del laboratorio microbiologico, acquisizione esperienze in merito alle
problematiche legate alla produzioni alimentari con particolare riferimento ai prodotti della

prima infanzia e ai piatti pronti disidratati.
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Collaborazione con I’ Assicurazione Qualita per il raggiungimento della certificazione
[SO 9002.

Studio e applicazione della metodologia HACCP e il DL 155 relativo all’igiene dei prodotti

alimentari.

Dicembre 1998 - Ottobre 2003 Responsabile del Laboratorio di Microbiologia di BIOLAB

S.p.A.:

Analisi microbiologiche per i prodotti del settore farmaceutico e cosmetico nel rispetto delle
Farmacopee nazionali ed europee.

Test sul potere antimicrobico dei prodotti cosmetici e farmaceutici.

Il laboratorio opera secondo gli standard qualitativi ISO9001 ¢ UNI-CEI EN ISO/IEC17025
oltre che nel rispetto delle Buone Pratiche di Laboratorio (BPL) in quanto Officina
Farmaceutica secondo le Buone Pratiche di Fabbricazione (GMP)

Responsabile della corretta gestione dei laboratori affiliati Biolab che operano nel settore
agroalimentare: fornitura di consulenze ed analisi affinché applichino le procedure aziendali
e le metodologie d’analisi previste dalle legislazioni vigenti e dagli organi internazionali di
normazione (ISO, AFNOR, FDA).

Rapporto tecnico con i clienti, collaborazione con la Direzione Commerciale nella
preparazione di nuovi servizi e dei pacchetti di vendita.

Elaborazione ¢ messa a punto di tecniche innovative di analisi nel settore alimentare, in

particolare nel settore della microbiologia alimentare

Ottobre 2003 — Ottobre 2004:

Responsabile struttura ispettiva/affiliati presso Biolab S.p.A.

Responsabile marketing del settore alimentare.

Ottobre 2004 — Maggio 2006:

Responsabile laboratorio di microbiologia alimentare Biolab S.p.A.
Responsabile tecnico per la microbiologia alimentare del Gruppo Biolab.
Responsabile della formazione tecnica di microbiologia del Gruppo Biolab.

Elaborazione e messa a punto di tecniche innovative di analisi nel settore alimentare

Maggio 2006 — Marzo 2013:

Ho collaborato con una societa che produce e vende materiale per il laboratorio di

microbiologia in qualita di agente
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Maggio 2006 — ad oggi:

Sono ispettore tecnico ACCREDIA per la microbiologia: verifiche presso i laboratori di
prova che intendono operare nel rispetto della norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025

Al 31 dicembre 2018 ho effettuato 348 verifiche pari a 690 giornate.

Tengo Corsi di Formazione per operatori del settore alimentare in merito alle problematiche
HACCP e igieniche.

Effettuo consulenze presso laboratori che intendono adeguare/verificare I’adeguatezza alla
norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025

Da Dicembre 2009 a Ottobre 2010

Socio e Responsabile qualita del laboratorio Biocheck srl

Da Ottobre 2010 a Novembre 2017

Socio laboratorio Biocheck srl

Da Novembre 2017 a Dicembre 2018

Collaboratore presso ILAB di Angelo Rusconi

CORSI DI FORMAZIONE IN BIOLAB S.PA.

02/01/1999 — 01/03/1999 Addestramento per mansione di Responsabile settore
microbiologico

28/06/2000 Corso sul rischio incendio/esplosione.

06/03/2003 Corso di specializzazione su “ Controllo dei contaminanti alimentari mediante
saggi immunoenzimatici — Micotossine: il campionamento ¢ la preparazione del campione”.
11/05/2004 Aggiornamento sui principali patogeni enterici nella filiera alimentare:

Salmonella Campylobacter e coli patogeni virus.

DOCENZE

22-28/01/2003 Corso richiesto da Standa per il proprio personale “Addestramento teorico
e pratico per attivita di campionamento

10-11/06/2004 Corso “Microbiologia alimentare di base”

Aprile 2013 Biomerieux - Gestione delle criticita legate alle temperature ed altri parametri

fisici in un sistema accreditato/certificato



Claudio Villa

11 Maggio 2018: CISPEL: Taratura e controllo di buon funzionamento delle
apparecchiature utilizzate per prove microbiologiche e chimiche (parte microbiologica)

27 Settembre 2018: Analytical Control De Mori: “Corso di Microbiologia™ - Milano

CONVEGNI e CORSI

04/05/1999 Il significato dei marcatori microbici di qualita negli alimenti e nelle acque
12/06/2003 Aggiornamento — XII Conferenza Nazionale sulla sicurezza microbiologica
nella produzione di alimenti per il 21° secolo.

01/06/2004 L’educazione al consumo di alimenti biologici e tipici per la qualificazione
dei servizi di ristorazione

Settembre 2007: Corso di aggiornamento ispettori SINAL

Ottobre 2007: La partecipazione dei laboratori accreditati ai circuiti interlaboratorio -
Momento di valutazione permanente delle attivitd legate alla prova

Ottobre 2008: Corso di aggiornamento ispettori SINAL

Ottobre 2009: Corso di aggiornamento ispettori SINAL

20/03/2010 I prodotti della [V gamma: qualita. Sicurezza e sostenibilita -Cremona
07/05/2010  Impianti natatori, Rischi igienico sanitari e aspetti gestionali — Arenzano (GE)
09/06/2010  Seminario UNI CEI EN ISO/IEC 17043:2010 — Requisitti generali per
proficiency testing - Roma

Ottobre 2010: Corso di aggiornamento ispettori SINAL

Maggio 2011: Corso di aggiornamento ispettori ACCREDIA

Maggio 2011: XVIII Conferenza Nazionale sulla sicurezza microbiologica nella produzione
di alimenti per il 21° secolo: Il deterioramento microbico di alimenti € bevande:interventi di
prevenzione, sorveglianza e controllo

26 Luglio 2011: Corso di Formazione Ricerca di Trichinella ACCREDIA - ISS Istituto
Superiore di Sanita

3 Ottobre 2011: I dispositivi border line: criticita e prospettive - [TALCERT

Ottobre 2011: Corso di aggiornamento ispettori ACCREDIA

15-16 Novembre 2011: Le disposizioni in materia di sicurezza alimentare applicate ai

laboratori accreditati ACCREDIA — ISS Istituto Superiore di Sanita
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- 06 febbraio 2019: Accredia — Giornata di formazione per gli ispettori del Dipartimento
Laboratori di prova di ACCREDIA

- 26 marzo 2019: UNICHIM - Applicazione del Decreto 14/06/2017 nei Laboratori di
controllo acque

- 07 maggio 2019: UNICHIM - Valutazione dell’incertezza di misura nelle prove

microbiologiche: approcci consolidati e utilizzo dei dati di assicurazione qualita
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CONOSCENZE LINGUISTICHE
Conoscenza di base di Inglese e Francese.
CONOSCENZE INFORMATICHE

Buona conoscenza dei piti comuni software (Word, Excel, Powerpoint, Access) e di Internet.

Ai sensi e per gli effetti del Regolamento EU-GDPR 2016/679 e del T.U. sulla privacy (D.Lgs
196/03) acconsento al trattamento dei miei dati personali nei limiti consentiti dalla Legge

[l sottoscritto & consapevole che in caso di dichiarazione mendace sara punito ai sensi del Codice
Penale secondo quanto prescritto dall'art. 76 del succitato D.P.R. 445/2000 e che , inoltre, qualora
dal controllo effettuato emerga la non veridicita del contenuto di taluna delle dichiarazioni rese,
decadra dai benefici conseguenti al provvedimento eventualmente emanato sulla base della
dichiarazione non veritiera ( art. 75 D.P.R. 445/2000).

10 maggio 2019 Dr. Claudip Villa
bblq Lu»iw



